Ett recept fran tv4.se/mat

» Paskgodis

Agglikorsmarsipan, Kaffetryffel samt Mjolkchokladtryffel.

Ingredienser

0 portioner
Agglikdrsmarsipan:

300 g mandelmassa

80g agglikor

1/2 st vaniljstang

50¢g krossad nougatin
Nougatin:

250 g socker

7549 hyvlad mandel

20g smor
Kaffetryffel:

190 g gradde

25¢g smor

15¢g honung

5g snabbkaffe

170 g riktigt mork choklad

70 g ljus choklad
Mjolkchokladtryffel:

100 g gradde

250 g ljus choklad

25g smor

35¢g grand marnier
florsocker

Gor sa har

Agglikérsmarsipan: Nougatin: Smalt sockret i en kastrull till en gyllenbrun
smet, tillsétt smér och mandel. Rér ihop, sld ut pd papper och It kallna.
Hacka nougatinen till smabitar. Marsipan: Blanda till en slat massa. Spritsa
upp stanger.Skar dem i lagom langder och doppa dem i smalt choklad. Rulla i
nougatinen. Kaffetryffel: Koka upp grédde, honung och kaffe och sl det éver
den hackade mérka ckoladen. Rér till en jamn smet. Tillsatt smér och I3t
tryffeln stelna lagom. Spritsa upp sma bollar och 13t dem stelna. Doppa
bollarna i smalt ljus choklad. Mjélkchokladtryffel: Koka upp gradden och tillsatt
den till chokladen. Rér till en jamn massa. Tillsatt évriga ingredienser och ror
om. L3t tryffeln stelna sa att den gar att spritsa smabollar med. Kyl bollarna,
doppa dem i ljus choklad och rulla dem i florsocker.
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